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gewicht
11450 Artischockenherzen mit frischen Krautern 1000g 30T 700g

Ganze Artischockenherzen mit frischen Krautern,
Streifen von griinen Peperoni, roten Paprikastrei-
fen und Kapern verfeinert, aufgegossen mit einer
siiR-sauren Marinade.

11451 Borrettaner Zwiebeln in Balsamico 1000g 60T 700g

In Balsamico-Essig gegarte Borrettaner Zwiebeln,
mariniert mit ausgewahlten Krautern und Knob-
lauch, verfeinert mit griinen Peperonistreifen und
anschlieRend in einer feinen Balsamico-Marinade
eingelegt.

11452 WeiBe Bohnen pikant eingelegt 1000g 30T 700g

Weilke Riesenbohnen mit Knoblauch und Zwie-
beln verfeinert, eingelegt in einer pikant wirzigen
Marinade bestehend aus Paprika, Auberginen,
Essig, reinem Sonnenblumendl, verschiedenen
Krautern und Gewdrzen.

11454 Knoblauchzehen mit Krautern 10009 60T 700g

Ganze Knoblauchzehen mit frischen Krautern und
roten Paprikastiickchen verfeinert, eingelegt in
einer Marinade aus Oliven- und reinem Sonnen-
blumenadl.

11457 Getrocknete Tomaten mit Krautern 1000 g 60T 7009

Sonnengetrocknete Tomaten, mariniert mit einer
speziellen Krautermischung, verfeinert mit Knob-
lauch und Kapern, eingelegt in reinem Sonnen-
blumenal.

11465 Griine Peperoni mit frischen Krautern 10009 60T 700g

Grline Peperoni mit frischen Krautern und roten
Paprikastrgifen, verfeinert in einer Marinade aus
Essig und Ol.

11490 Borrettaner Zwiebeln in Rotwein 10009 60T 700g

In einem Rotweinessigsud gegarte Borrettaner
Zwiebeln, mariniert mit einer ausgesuchten
Krautermischung und speziellen Gewiirzen,
anschlieRend in einer Essig-Rotwein-Marinade
eingelegt.




